Escola Secundaria Dr. Manuel Gomes de Almeida
Ficha de trabalho de Biologia - 12° Ano

“Actuacao enzimatica”
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1. Realizou-se a seguinte experiéncia laboratorial:

Tubo 1 - colocou-se uma enzima com o seu substrato.
Tubo 2 - colocou-se uma substancia X com 0 mesmo substrato.
Tubo 3 - colocou-se a enzima, o substrato e a substancia X.

Passados alguns minutos, observaram-se os seguintes resultados:

Tubo 1 - nao ocorreu reacgao;
Tubo 2 - nao ocorreu reacgao;
Tubo 3 - ocorreu reacgao.

1.1. Identifique a substancia X.

1.2. Indique como se denomina o complexo formado pela enzima e pela substan-
cia X.

1.3. Interprete os resultados obtidos nesta experiéncia.

1.4. Mencione dois exemplos de substancias que actuem comao a substancia X.

2. Afigura seguinte representa dois tipos de inibicao enzimatica.
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2.1. Justifique a designacao de inibi¢ao competitiva para a situacao A.
2.2. Explique como actua o inibidor na situacao B.

2.3. Refira o que ocorreria se na situagdo A a concentragao do substrato fosse
muito superior a do inibidor.

2.3.1. Justifique a sua resposta,
2.4. Refira o que ocorreria se a concentracao de inibidor na situagao B fosse muito

inferior a do substrato.
2.4.1. Justifique a sua resposta.



3. Classifique as seguintes afirmagoes como V ou F.

A.Se uma enzima for submetida a uma temperatura elevada, provavelmente ird
ficar desnaturada.

B. As enzimas aceleram a velocidade das reaccoes porque aumentam a energia de
activacao.

C. A energia de activagao é fornecida no inicio da reaccao para que se possa vencer
a barreira energética.

D. O local da enzima onde se liga o substrato denomina-se centro especifico.

E. As enzimas actuam apenas dentro das células.

F. Alguns inibidores formam um complexo, juntamente com a enzima, tornando-a
inactiva.

G. As enzimas nao se gastam nas reac¢oes.

H. A temperatura optima de actuacao das enzimas é 37 °C.

I. O complexo apoenzima-cofactor denomina-se holoenzima.

4. Observe o grafico seguinte que representa um método de conservacao utilizado em
alguns alimentos.
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4.1. ldentifique o processo de conservacao representado no grafico.

4.2. Indique dois alimentos que sejam conservados recorrendo ao processo repre-
sentado no gréfico.

4.3. Explique de que modo este processo conserva os alimentos em que é aplicado.
5. Explique por que razao se conservam muitos dos alimentos no frigorifico.

6. Faca corresponder as afirmacoes da coluna | aos processos de conservacao da coluna Il

1. Desidrata o alimento sem recorrer ao calor. A - Conservacao pelo frio.
2. Baseia-se no aumento da temperatura. B - Irradiagao.

3. Reduz a quantidade de microrganismos presentes no alimento.  C - Liofilizacao.

4. Utiliza radiacoes. D - Pasteurizacao.

5. Envolve o congelamento rapide dos alimentos. E - Todos os processos.

6. Utiliza o vacuo. F = Nenhum dos processos,






