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CHAMPAGNE DAY BR 

Olá,sejabem-vindoà primeiraEdiçãodo ChampagneDayBrasil.
A data foi criada pelo Comitê de Champagnena França,há sete anos. determinada
anualmentedeacordocoma colheita.
Nesseanode2016, estamosiniciandoascelebraçõesaquino Brasiltambém!
OChampagneDayfoi criadoparacelebrara alegria,o compartilhamentodo vinhoe davida!
Enessedia milharesde pessoasem todo o mundo,assimcomovocêagora,sereúnempara
festejare brindarcomumataçadeChampagne.
Para comemorarmoso Global ChampagneDay, nada melhor do que entendermos as
diferençase semelhançasentre os vinhos espumantesproduzidosmundo a fora, não é
mesmo?Afinal sãotantos nomes: Champagne, Cava,Crémant, SparklingWine, Espumante,
Prosecco, etc...

Poissaibaque é muito comum fazermosuma enorme confusãocom todos essesnomes.
Houveuma épocaem que qualquervinho com bolinhasera chamadode champanhe,depois
veioa modado Prosecco, e novamentetudo quetinha bolinhasvirou Prosecco.
Paranãoerrarmais,vejaalgumasdicas:

ωo nomegenéricodabebidaé espumante.
ωapesar das bolinhas festivas é um vinho, por isso nos referimos a ele no masculino: o
champanhe,o cava,o crémant, etc.
ωexistem2 métodosdeproduçãomaisutilizados: o tradicionale o charmat.



Método tradicional foi criado e é característicodo famoso vinho da região francesa de
Champagnee atualmente também de outras partes do mundo que desejam fazer vinhos
espumantesmaisencorpadose quepodem envelhecerbem. Suasnotasfrutadasde maçãverde,
limão e pêssegose misturam ás de nozes,pão tostado, avelãe manteigacaramelizada. Neste
métodoosvinhospassampor umasegundafermentaçãonagarrafa.

Método Charmat: geralmenteé utilizadoquandose buscaum vinho mais leve e fresco,seus
aromas são mais frutados e cítricos e devem ser consumidosainda jovens. A segunda
fermentaçãoé feita emtanquesdeaçoinoxidávele sãoengarrafadossobpressão.
Parasaberqualo métodousadoprocurea informaçãono rótulo.

Uvasmaiscomunsutilizadasparaproduçãodevinhosespumantes:

A Chardonnayque é umauvabrancae astintas (utilizadassemcascaparanão tingir o vinho)
PinotNoir e PinotMeunier, sãoasutilizadasparafazero champanhee por isso,estafórmula
é muito copiada ao redor do mundo por produtores que querem produzir vinhos
espumantesdo mesmoestiloqueele.
Macabeo, Parelladae Xarel-lo sãoasuvasutlizadaspelosespanhóisparaa produçãodo Cava,
o vinhoespumantemaisimportantedaEspanha.

Jáos vinhosFranciacorta, grandesespumantesitalianosutilizam as uvasChardonnay, Pinot
Noir e PinotBlanc.

Eo Prosecco, é produzidocoma uvademesmonome: Prosecco.

Regiões:
Parafacilitarascoisas,vocêpodeescolherosespumantespelaregiãoprodutora.

França: ela produzum dosvinhosespumantesmaisfamososdo mundo: o Champagne, feito
na região de mesmo nome, com três uvas sendo duas tintas e uma branca,conforme já
vinmosacima( Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay). Por lei apenasos vinhosproduzidos
nessaregião e com essasuvas, pode levar o nome de Champagne. Outro espumante
produzidona Fr. é o Crémantde Bourgogne(mesmométodo do Champanhe, masproduzido
naregiãodaBorgonha).



Brasil: nossosvinhosespumantesatualmenteatingiramum graude qualidadeinternacionale
sãoconsideradosexcelentesespumantesem todo o mundo,ganhandoimportantesprêmios
e destaquespor todo lado! Algumasregiõesmerecemdestaquecomoa indicaçãogeográfica
de Pinto Bandeira, além das outras como Garibaldi, Caxiasdo Sul, Bento Gonçalves,
Farroupilha,CampanhaGaúchae SantaCatarina. No Brasilosvinhoscomperlageou bolinhas
sãochamadosde VinhoEspumante.

Itália: produzna Lombardiaos Franciacorta, que sãoos vinhosmaisprestigiadosdo país,sua
produção segue os princípios do método tradicional e os vinhos são de um qualidade
impecável,eles seguemo mesmoestilodo Champagne. EmAsti, produzemo AstiSpumante,
um vinho espumantedoce e com teor alcóolicomais baixo e finalmente em Coneglianoe
ValdobbiadeneosfamososProsecco, feitoscoma uvademesmonome.

Espanha: aqui sãofeitos os Cavas,a regiãomaisfamosaé a Catalunha,masoutraspartesdo
paístambém fazembons cavas. Asuvaspara produçãodo cavasãoautoctones, só existem
nessasregiões: Macabeo, Parelladae Xarel-lo.

Agoraescolhao seu!

CASA DA TRAVESSA
R. DR ESTEVÃO DE ALMEIDA, 40 ςPERDIZES  05014ς010

TEL: 11 3966-8212
Instagram : @casadatravessa
Facebook: casa da travessa
Site: casadatravessa.com.br

E-commerce: www.casadatravessa.net



ChampagneDayBr
LouisRoedererBrutPremier
Preçopromocional R$ 350,00a garrafade750ml
Taça: R$ 38,00

LouisRoedererChampagne
Fundadaem 1776, a maisonLouisRoedereré indiscutivelmenteum casosériode longevidade
e excelência. Em1833, foi herdadapor LouisRoederer,que alémde dar a ela seunome,doou
toda suagarra fazendodessacasauma exceçãoentre as grandesmarcasde Champagne. De
espíritoempreendedore visionário,LouisRoederercuidavapessoalmentedo cultivo dasuvas,
poissabiaque um grandevinho depente,sobretudo,da qualidadeda matéria-prima. Por isso,
tomou uma atitude controversana época: comprarvinhedosprópriosem zonasGrandCrude
Champagne,distinguindo-separasemprenumaregiãona qual90%dosvinhedospertencema
pequenosagricultoresque vendemsua produçãoàs grandesmarcas. Atualmente,a maison
LouisRoedererpossui240hectaresde vinhedosdistribuidosem 410parcelasem zonasGrands
e PremiersCrus. Elasficam em três distritos clássicosde Champagne: Montagne de Reims,
Côte des Blancse Valléede la Marne. Issopermite que 70% dos vinhosda LouisRoederer
sejamelaboradoscomuvasprópriasa partir de rigorososcritériosdequalidade.
LouisRoedererBrut Premieré um champagnede luxo,quesetransformouno cartãode visitas
damaison. Esseestilosurgiugraçasaoempenhopessoalde LéonOlry-Roedererque,em 1920,
ao ver mais da metade de seus vinhedos destruídosdurante a Primeira Grande Guerra,
enquantose empenhavana reconstruçãodaspropriedades,capitaneoua elaboraçãode um
novochampagne. LouisRoedererBrut Premieré um blendde seiscolheitasproduzidotodosos
anos,repetindoemcadagarrafao distintoe delicadocaráterdamaisonLouisRoederer.
LouisRoedererBrut Premier
É o champagne que melhor traduz o sofisticado DNA da casa Louis Roederer, com
impressionanteconsistênciasafraapóssafra. Cheiode personalidade,exibetextura sedutora,
riqueza de saborese uma finesse refrescante. É estruturado e incrivelmente persistente.
Resultadodo corte de vinhosde seissafras,entre elesosreservasenvelhecidosem carvalho,o
BrutPremieré elaboradocom40%dePinotNoir, 40%deChardonnaye 20%dePinotMeunier.
Prêmios:
WineSpectator/ 92
JamesSuckling/ 92
WineEnthusiast/ 92
Indicadono Wine.ǳȅŜǊΩǎGuidedeRobertParkerentreάhǎMelhoresNon-VintageBrutέ
Telefones e emails de contato
Patricia Jota ςpatricia@epice.com.brςtel. 11 98493-0041

mailto:patricia@epice.com.br


Garrafa 750 ml 
R$ 350,00

Taca 75 ml 
R$ 38,00

CHAMPAGNELOUISROEDERERBRUT

COMPREDIRETODOIMPORTADOR

Garrafa  Taça 

Garrafa750 ml Taça  75 ml

Garrafa 750 ml Taça 75 ml 

Garrafa 750 ml Taça 75 ml







Garrafa Taça

Perrier-JouëtGrand Brut Garrafa750 ml Taça  75 ml

Perrier-JouëtBlasonRosé Garrafa 750 ml Taça 75 ml 

Perrier-JouëtBelleEpoque2004 Garrafa 750 ml Taça 75 ml

Perrier-JouëtBelleEpoque2007 Garrafa 750 ml Taça 75 ml

Garrafa 750 ml R$270,00

Taça 75 ml R$ 30,00

Garrafa 750 ml R$ 280,00

Taça 75 ml R$ 32,00

Garrafa 750 ml R$ 995,00

Taca 75 ml R$ 111,00

Compre direto do importador



CHAMPAGNE MOËT & CHANDON 

A companhiaestásediadana cidadede Épernay, França. Em1743, ClaudeMoët começoua
entregarosvinhosda regiãode Champagneem Paris. O reinadode LuisXVcoincidiucomum
grandeaumentoda demandade vinhosefervescentes. Moët expandiurapidamentee, pelo
final do séculoXVIII, já estavaexportandoa bebidaparatoda a Europae EstadosUnidos. Seu
neto, Jean-Rémy Moët, levou a "Casa" para uma clientela de elite como Thomas
Jeffersone NapoleãoBonaparte. O nomeChandonfoi adicionadoà companhiaquandoJean-
RémyMoët deu a metade da companhiaa seu genro Pierre-GabrielChandonde Briailles
em1832, e a outra metadea seufilho, VictorMoët.
Depoisda introduçãodo conceitode um champanhede vintageem 1840, Moët introduziuno
mercadoseuprimeiro vintageem 1842[carecedefontes]. Seutipo ImperialBrut foi introduzidonos
anos 1860. Sua etiqueta mais conhecida, os Dom Perignon, é em homenagem
aomongebeneditinoconhecidocomooάǇŀƛdeChampagneέ.
A MaisonMoët & Chandonfundiu-se com o Hennessy, de Cognac, em 1971 e com a Louis
Vuitton em 1987paratransformar-seLVMH(Louis-Vuitton-Moët-Hennessy), o maiorgrupode
artigosde luxo do mundo,comvendasda ordemde 16 bilhõesde eurosem 2004. A Moët &
Chandoné a fornecedoraoficialdechampanheà rainhaElizabethII.
Em2006, a companhiaproduziuuma ediçãolimitada de Moët & ChandonBrut Impérialem
quea garrafafoi decoradacomcristaisSwarovski.
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https://pt.wikipedia.org/wiki/Dom_P%C3%A9rignon_(vinho)
https://pt.wikipedia.org/wiki/Monge
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https://pt.wikipedia.org/wiki/Cognac
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https://pt.wikipedia.org/wiki/2006
https://pt.wikipedia.org/wiki/Swarovski


Garrafa 750 ml 
R$ 280,00

Taca 75 ml 
R$ 32,00

Garrafa  Taça 

Garrafa750 ml Taça  75 ml

Garrafa 750 ml Taça 75 ml 

Garrafa 750 ml Taça 75 ml

CHAMPAGNEMOET& CHANDON

BRUTIMPÉRIAL

COMPREDIRETODOIMPORTADOR



CHAMPAGNEVEUVECLICQUOT

Veuve Clicquot Ponsardin (Pronúncia francesa: [ǾǆǾkliko Ǉƿǎŀ≈Ř₵Ƀ]) é uma casa
de champanhede Reims, França, e uma marcade champanhe,facilmente reconhecida
pelo distinto rótulo laranja em sua garrafa. Fundadaem 1772 por Philippe Clicquot-
Muiron, Veuve Clicquot desempenhouum importante papel no estabelecimentoda
champanhecomo bebida escolhidapela nobrezae pela rica burguesiaeuropeia. Situada
em Reims, VeuveClicquot faz parte do grupo LouisVuitton Moët Hennessyde artigos
de luxodesde1987.

Nicole-Barbe Ponsardin, nascidaem 16 de dezembrode 1777, casou-se com François
Clicquot, filho de PhilippeClicquot-Muiron, em 10 de junho de 1798. Mas seu marido
morreu em 23 de outubro de 1805, deixando-a viúva(veuveem francês) e no controleda
companhia. Até aquelemomento, a companhiadividia suasatividadesentre a produção
de champanhe,serviçosbancáriose comercializaçãode lã. Sob comandode Madame
Clicquot, a companhiaconcentrouseufoco inteiramentenaproduçãodechampanhe.
Durante as Guerras Napoleônicas, foi bem sucedida exportando sua champanhe
(ao Império Russoem 1814, entre outros) e estabelecendo-a nas cortes reais. Na corte
imperial brasileira, remessasdesta champanhe foram enviadas por encomenda ao
imperadorPedroII.
MadameClicquotmorreuem 29 de julho de 1866, deixandoumabemestabelecidamarca
dechampanhe.

O processode industrializaçãoda produção de champanheé creditado a Madame
Clicquotno iníciodo séculoXIX. Coma ajudade seumestrede adega, Antoinede Müller,
Clicquot inventou o riddling rack (inclinaçãogradual das garrafasaté a vertical), que
permitia o dégorgement(degolação,eliminação)de restos de levedura e sedimentos
do vinhonumprocessodepurificaçãodabebida.
A invençãode Clicquotcompunha-se de uma mesade madeiracom buracoscirculares
nelaperfurados,quepermitiaà garrafade vinhoserpresasurpoint (deponta-cabeçaapós
centrifugaçãomanual). Todo dia, um ajudante de mestre de adega cuidadosamente
sacudiae girava(remuage) a garrafapara conduziros restosde levedurae sedimentos
acumuladosno gargalo. Umavezacumulados,a tampaera congelada. Apósa retiradada
rolha, os sedimentoseram expulsosnaturalmente pela expansãodos gases. O vinho,
purificado,eranovamentelacradocomrolha.
A champanheVeuveClicquottem o selo de autorizaçãoreal, dadapor ElizabethII para
comercializaçãono ReinoUnido.
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Garrafa 750 ml 
R$ 290,00

Taca 75 ml 
R$ 33,00

CHAMPAGNEVEUVECLICQUOT

COMPREDIRETODOIMPORTADOR

Garrafa Taça

Garrafa750 ml Taça  75 ml

Garrafa 750 ml Taça 75 ml 

Garrafa 750 ml Taça 75 ml



Franciacortaé uma reputada região da Lombardia, na Itália, famosapor elaborar os melhores
vinhos espumantesdo mundo fora da regiãode Champagne, além de excelentesvinhostintos e
brancosda mais alta qualidade. Os espumantes,elaboradospelo método clássico,o mesmode
Champagne, sãochamadosdeάFranciacortaέΣenquantoosótimosvinhostintos e brancosrecebem
a designaçãoά¢ŜǊǊŜdi Franciacortaέ.
A regiãoconta com um solo rico em minerais,diasquentese noites frias, condiçõesideaisparaa
produçãodevinhosdealtíssimaqualidade,capazesde rivalizarcomosgrandesvinhosdo mundo.

Franciacorta figura entre as poucasregiõesdo mundo que utilizam o método champenoise, que
acrescentauma segundaetapade fermentaçãoao processo,dessavez,dentro da própria garrafa,
quandoa mistura de levedurascom açúcarproporcionaa formaçãode gáscarbônico,elemento
característicodos vinhosespumantes.

Castelvederfoi fundada por Renatoe ElenaAlberti em 1975 com a forte convicçãode que o
segredodasbolhasestavaprofundamenteenraizadona riquezado soloda regiãode Franciacorta.
A vinícolaCastelvederproduz 80 mil garrafasdos vinhedoshistóricosάLƭRoncodel CastellottoέΣ
άaŀŘƻƴƴŀdellawƻǎŀέΣάPalazzinaέΣάCilinderέΣάI NulliέeάGuaste Capelétέ. A partir de cachosbem-
selecionadosde Chardonnay e Pinot Noir produzem-se os complexos vinhos espumantes
Franciacorta, quesãovinificadospelo tradicionalmétodochampenoise.

Proseccoé um vinho branco italiano, produzido nas variantesspumante, frizzante e tranquillo,
dependendono grau de perlage.[1] É produzido a partir da uva glera, uma casta de videira,
anteriormenteconhecidapor prosecco, origináriada regiãodo Veneto, Itália. A mudançado nome
foi umatentativadeacabarcoma confusãoentreo tipo do vinhoe a uva.[2][3]

Apenas duas regiões têm direito à denominação de origem controlada: as vilas
de Valdobbiadenee Conegliano. Vinhosde outraspartesdo Venetosãoclassificadoscomindicação
geográficatípica. A mudançade nome ocorreuporque os produtoresda regiãode Valdobbiadene
patentearamsuastécnicase métodosde produção,nãopermitindoassimqueoutrasvinícolasfora
dasregiõesdemarcadasutilizassemo nomedeproseco.

https://pt.wikipedia.org/wiki/Prosecco
https://pt.wikipedia.org/wiki/Vitis_vinifera
https://pt.wikipedia.org/wiki/Veneto
https://pt.wikipedia.org/wiki/It%C3%A1lia
https://pt.wikipedia.org/wiki/Prosecco
https://pt.wikipedia.org/wiki/Denomina%C3%A7%C3%A3o_de_origem_controlada
https://pt.wikipedia.org/wiki/Valdobbiadene
https://pt.wikipedia.org/wiki/Conegliano
https://pt.wikipedia.org/wiki/Indica%C3%A7%C3%A3o_geogr%C3%A1fica


Garrafa Taça

Franciacorta
Garrafa750 ml Taça  75 ml

Prosecco
Garrafa 750 ml Taça 75 ml 

SpumanteRose
Garrafa 750 ml Taça 75 ml

Taça 75 ml R$ 25,00

Garrafa 750 ml R$ 74,00

Taça 75 ml R$ 15,00

Garrafa 750 ml R$ 74,00

Taça 75 ml R$ 15,00

Compre direto do importador

Garrafa 750 ml R$ 221,00



Em1861PedroFerrerBosche DoloresSalaVivéfundama
Freixenet. naregiãovinícolado Penedés, Catalunha,Espanha.
OnomeFreixeneté oriundodeά[ŀFreixenedaέΣnomede umapropriedadedafamiliaFerrer
quedatado século13.
Atualmentea Freixenetestápresenteem maisde 147 paísespelo mundo, com maisde 8
milhõesdecaixasvendidas.
São13unidadesprodutoraspelomundo,sendo6 naEspanhae 7 no exterior.
Em 2007 o faturamento da Freixenetatingiu 500 milhões de Euros, sendo 350 milhões
oriundosdeexportações.

Cava é a denominação de origem para vinhos espumantesespanhóis de qualidade
produzidospelo método tradicionalou champenoise. ωO termo Cavaprovem da palavra
usadapara designarasάcuevasέonde tradicionalmentese elabora. O cava é uma das
exceçõesa regrade inclusãode a mençãoά5ŜƴƻƳƛƴŀœńƻdehǊƛƎŜƳέem suasetiquetas. A
simplesindicaçãoda palavraCavadeixa implícito sua origem não sendo necessáriauma
referenciageográficaespecífica.ωComo adventoe famado Champagneno final do século
XIX,váriasfamiliasde SantSadurnid´Anoiacomeçarama ivestigaro método tradicionalo
Champenoisecom intuito de aplica-lo na vida local. Emcolaboraçãodo Instituto Argricola
Catalãode San Isidro, e sobre a base de distintos estudos e ensaios,se decidiu por
variedadesdeuvasbrancaslocais.
A Regiãoprodutora.ωA regiãodo Cavaconstade multiplasáreasgeográficas,integradaspor
135 municipiosda Espanha,principalmentena comarcado Penedés, na Catalunha. Mas
também se produz Cavaem pequenascantidadesem outras zonascomo Rioja,Aragão,
Valencia,Badajoze Requna. ω75 % do Cavaé produzido no município de Sant Sadurní
ŘΩAnoia, que é consideradaa capital do Cava com uma área total de vinhedos de
aproximadamente32.000 hectáres. O Solo. ωÉ muito variado devido a diversidade
geográficae tipo de relevos. Basicamentesão terrenos calcáreose argilosos,ainda que
permeaveis. O Clima. ωO clima é típicamentemediterraneo, com abundantesol, invernos
amenose verõesmuito quentes. Comprecipitaçõesmoderadasem todo ano,o microclima
é idealparao cultivodevinhedose a maturaçãodauva.
ωExisteuma determinaçãosobre as uvascom as quaisse permite produzir Cava. As três
variedadesmais tradicionaissão: MACABEOωDe cachosapinhados,confere fragrâncias
frutadasao cava,comtoquesqueremetema frutos verdes. Produzum vinhode agradaveis
aromasfrutadose finos. XARELLOωPor suapotênciae alta acidez,conferecorpo ao cava,
com saborforte e substancioso. Daquisaemvinhoscom muita personalidade. PARELLADA
Confereao cavaum frescormulti-aromáticofrutal e floral, além de uma elegantefinura. O
aromaglobale sutil, caracterizamseusvinhos.



Garrafa 750 ml R$ 74,90

Garrafa 750 ml R$ 74,90 Garrafa 750 ml R$ 64,90

Compre direto do importador

Garrafa

Cava CordonNegro Brut Garrafa 750 ml 

Cava CordonRosado Brut Garrafa 750 ml 

Cava Carta Nevada SemiSeco Garrafa 750 ml 



História da Marca:
Martini é a marca de italiana de bebidas mais forte do mundo. É a segunda maior marca de 
espumantes do mundo e a maior italiana. Junto com os outros produtos da marca, Martini alcança o 6°
maior volume de destilados vendidos no mundo. Além dos números, a marca Martini é muito forte 
globalmente com ícones como as Martini Stripese o patrocínio da escuderia de Fórmula 1 Wiliams-
Martini Racing. 

O método de fabricação diferenciado:
Federico Martinotti, em 1895, inventou um novo método para produzir vinhos espumantes: a 
fermentação em tanques.
Com a introdução da segunda fermentação num tanque fechado e selado, encontrou não apenas um 
modo de produzir vinhos de consistente alta qualidade, como também uma forma de conseguir isso de 
forma mais rápida, para preservar o frescor natural das uvas. 
Posteriormente, em 1911, o francês Charmatpatenteou a primeira autoclave pressurizada, que permitia 
melhor controle da fermentação e o processo hoje é referido como CHARMAT 

O Espumante Prosseco:
As áreas de produção de Proseccoe Astisão protegidas e de qualidade regulada sob as LEIS ITALIANAS 
DE VINHO. Elas passam pelo mais alto grau de controle de qualidade, DOCG e DOC, que dão garantias 
estritas de limites da área de produção, técnicas viticulturaise de vinificação, controlando a qualidade 
do vinho desde o vinhedo até a mesa.Em agosto de 2009, a União Europeiaaprovou a lei que 
determina que somente os vinhos produzidos a partir de vinhedos situados em áreas DOC e DOCG 
(áreas de situadas na Itália) podem usar o nome ΨPROSECCOΩ.Nenhum vinho produzido fora dessas 
regiões determinadas pode ser comercializado e rotulado como Prosecco.
A uva mais importante é a personalíssima e vigorosa GLERA, que dá ao vinho de Conegliano
Valdobbiadene(região do ProseccoDOCG) sua estrutura básica. Pequenas proporções das uvasVerdiso, 
PereraandBianchetta, variedades locais menores, são usadas para dar ao vinho um delicado toque de 
harmonia. O Vinho de ConeglianoValdobbiadeneé produzido com um mínimo de 85% de uvas da 
variedade Glerae um máximo de 15% das outras uvas mencionadas



Garrafa Taça

Espumante Martini Prosseco Garrafa750 ml Taça  75 ml

Espumante Martini Rosé Garrafa 750 ml Taça 75 ml 

Espumante Martini Extra Brut Garrafa 750 ml Taça 75 ml

Compre direto do importador

Garrafa 750 ml R$ 59,90



A VINÍCOLA
Umahistóriacommaisde100anos
Essahistóriacomeçana Itália,em 1878, quandoAntonioDomenicoSaltonpartiu da cidadede Cisondi
Valmarino, naregiãodo Vêneto, à procuradeoportunidadesmelhoresno Brasil.
Eleseinstalouna colôniaitalianade VilaIsabel,ondefica a cidadede BentoGonçalves,no RioGrande
do Sul.
A empresafoi formalmenteconstituídaem 1910, quandoos irmãosPaulo,Angelo, João,Cesar,Luise
Antonio deram cunho empresarialaos negóciosdo pai, o imigrante Antonio DomenicoSalton, que
vinificavainformalmente,como a maioriados imigrantesitaliano. Osirmãospassarama se dedicarà
culturade uvase à elaboraçãode vinhos,espumantese vermutes,coma denominação"PauloSalton&
Irmãos",no centrodeBentoGonçalves.
Um séculodepois,a Saltoné reconhecidacomouma dasprincipaisvinícolasdo País. Na extensalista
de conquistasdestesmaisde 100 anosde históriacomemorao fato de ser familiar e 100%brasileira.
Coma terceira geraçãoà frente da empresa,tanto na Unidadeem Bento Gonçalvesquanto em São
Paulo,revelaem seusquadrosa quarta geraçãoSalton, que promete o mesmoempenhoe dedicação
comquea empresafoi comandadaaté agora.

Garrafa 750 ml R$ 10,00

Taça 75 ml R$ 4,00
Garrafa 750 ml R$ 20,00

Dose 75 ml R$ 5,00

Garrafa 750 ml R$ 37,00

Taça 75 ml R$ 10,00

Garrafa 750 ml R$ 29,00
Taça 75 ml R$ 7,00



Compre direto do importador

Garrafa Taça

SaltonLucia Canei Garrafa750 ml Taça  75 ml

SaltonReserva Ouro Garrafa 750 ml Taça 75 ml 

SaltonPoética Garrafa 750 ml Taça 75 ml

ProseccoSalton Garrafa 750 ml Taça 75 ml

SaltonMoscatel Garrafa 750 ml Taça 75 ml

Chá Branco Garrafa 750 ml Taça 75 ml

Chá Verde Garrafa 750 ml Taça 75 ml

Chá Preto com Tangerina Garrafa 750 ml Taça 75 ml

Chá Preto com Frutas Vermelhas Garrafa 750 ml Taça 75 ml

VodkaVorusTradicional Garrafa 1 l Taça 75 ml

VodkaVorusRedBerries Garrafa 1 l Taça 75 ml

Garrafa 750 ml R$ 42,00
Taça 75 ml R$ 10,00

Garrafa 750 ml R$ 150,00
Taça 75 ml R$ 15,00



$ Unidade $ Caixa c/ 6un Taça Avaliação

Espumante Martini Prosseco R$ 59,90

Espumante Martini Rosé R$ 59,90

Espumante Martini Extra Brut R$ 59,90

$ Unidade $ Caixa c/ 6un Taça Avaliação

ChampagneMoet & ChandonImperial R$ 280,00 R$32,00

ChampagneVeuveClicquot R$ 290,00 R$ 33,00

Chandon R$ 65,00

$ Unidade $ Caixa c/ 6un Taça Avaliação

Cava CordonNegro Brut R$ 74,90

Cava CordonRosado Brut R$ 74,90

Cava Carta Nevada SemiSeco R$ 64,90

$ Unidade $ Caixa c/ 6un Taça Avaliação

ChampagneLouis RoedererBrut R$ 350,00 R$ 38,00

CADERNO DE DEGUSTAÇÃO



$ Unidade $ Caixa c/ 6un Taça Avaliação

FRANCIACORTA BRUT DOCG R$ 221,00 R$ 1.236,00 R$ 25,00

PROSECCO DOC TREVISO VILLA ARFANTAR$   74,00 R$    414,00 R$ 15,00

ESPUMANTE ROSÉ TERRA SERENA R$   74,00 R$    414,00 R$ 15,00

$ Unidade $ Caixa c/ 6un Taça Avaliação

Perrier-JouëtGrand Brut R$ 270,00 R$ 30,00

Perrier-JouëtBlasonRosé R$280,00 R$32,00

Perrier-JouëtBelle Epoque2004 R$995,00 R$111,00

Perrier-JouëtBelleEpoque2007 R$ 995,00 R$111,00

$ Unidade $ Caixa c/ 6un Taça Avaliação

SaltonLucia Canei R$ 150,00 R$ 15,00

SaltonReserva Ouro R$   42,00 R$ 10,00

SaltonPoética R$   37,00 R$ 10,00

ProseccoSalton R$   37,00 R$ 10,00

SaltonMoscatel R$   29,00 R$   7,00

Chá Branco com Lichia e Moscato R$   10,00 R$   4,00

Chá Verde com Limão Siciliano, Erva-cidreira e Moscato R$   10,00 R$   4,00

Chá Preto com Tangerina e Moscato R$   10,00 R$   4,00

Chá Preto com Frutas Vermelhas e Merlot R$   10,00 R$   4,00

VodkaVorusTradicional R$   20,00 R$   5,00

VodkaVorusRedBerries R$   20,00 R$   5,00



Contato:
Vitor  (11) 4657-7960
vitor@detommaso.com.br 

PRODUTOS UNIDADE KG/UNID $ / Unidade Validade Avaliação

Berinjela Sott'olio UNID 0,160 R$         13,70 2 anos

Caponata UNID 0,160 R$         13,70 2 anos

Pomodorini Sott'olio UNID 0,160 R$         13,70 2 anos

Sardella UNID 0,160 R$         12,50 2 anos

Tomate Seco UNID 0,160 R$         13,70 2 anos

Abobrinha Grelhada UNID 0,160 R$         13,70 2 anos

Berinjela Grelhada UNID 0,160 R$         13,70 2 anos

Molho Carpaccio UNID 0,160 R$         13,70 2 anos

Pasta de Alcachofra UNID 0,160 R$         13,70 2 anos

Pasta de Berinjela UNID 0,160 R$         13,70 2 anos

PestoGenovês UNID 0,160 R$         13,70 2 anos

Contato:
Thamy  (11) 2799-0426
thamy.rodrigues@allfood.com.br

PRODUTOS UNIDADE KG/UNID $ / Unidade Avaliação

BRIE BONJOUR UNID 125G R$ 18,50

PROVOLONE KAS CLUB UNID 120G R$ 12,50

TAPAS DE QUEIJOS UNID 150G R$ 20,00

GORGONZOLA BASSI PICANTE UNID 125G R$ 23,00

GRANA PADANO PEDAÇO UNID APROX. 300G R$ 84,60

SALAME UNGHERESE VB UNID 100G R$ 13,50

PRESUNTO SERRANO CASA BASCAUNID 100G R$ 16,50

FLAMENGO KAS CLUB APERITIVOUNID 160G R$ 20,00

TRES LEITES KAS CLUB APERITIVOUNID 160G R$ 26,00



PRODUTOS UNIDADE KG/UNID $ / Unidade Avaliação

Alho Negro com Mel Trufas Brancas e Pimentas UNID 150g R$     78,00 

Manteiga com Trufas Brancas UNID 110g R$     80,00 

Requeijão de Corte com Trufas Negras UNID barra R$     72,00 

Salsa Tartufata(125g) 102 UNID 125g R$   102,00 

Condimento al Tartufo Bianco a Base di Olio Extra Vergine di Olive UNID 100ml R$     70,00 

Condimento al Tartufo Bianco a Base di Olio Extra Vergine di Olive UNID 250ml R$   103,00 

Condimento al Tartufo Nero a Base di Olio Extra Vergine di Olive UNID 100ml R$     66,00 

Condimento al Tartufo Nero a Base di Olio Extra Vergine di Olive UNID 250ml R$     98,00 

Goccia Nera al Tartufo a Base di Glassa di Aceto Balsamico UNID 100ml R$   117,00 

Crema de Carciofie Tartufo UNID 90g R$     94,00 

Crema de Zafferanoe Tartufo UNID 90g R$     83,00 

Delizia de Funghi Porcini e Tartufo Bianco UNID 90g R$     67,00 

Molho de Tomate com Funghi e Trufas Negras UNID 320g R$     57,00 

Polenta al Tartufo UNID 400g R$     93,00 

Riso al Tartufo UNID 450g R$     97,00 

Geleia de Morango com Trufas Brancas UNID 270g R$     68,00 

Goiabada Cremosa com Trufas Negras UNID 150g R$     53,00 

Mel Trufas Brancas UNID 160g R$     89,00 

Spalmabilede Noccioleal Tartufo UNID 100g R$     92,00 

Carpacciode Tartufo Bianco UNID 50g R$   327,00 

Carpacciode Tartufo Estivo UNID 50g R$   149,00 

Cuorede Tartufo Bianco UNID 30g R$   229,00 

Tartufo Estivo Intero UNID 25g R$   115,00 

Tartufo Estivo Macinato UNID 50g R$   156,00 

Laminador de trufas regulável em aço e madeira UNID unidade R$   280,00 

Pacote com 25 guardanapos Tartuferia San Paolo UNID pacote R$     10,00 

Avental TartuferiaSan Paolo UNID unidade R$     80,00 

Camiseta manga curta Tartuferia San Paolo UNID unidade R$     40,00 

Camiseta Manga longa Tartuferia San Paolo UNID unidade R$     50,00 

Caneca TartuferiaSan Paolo UNID unidade R$     30,00 

Xícaras para café (criação Gustavo Rosa) UNID unidade R$     30,00 

Xícaras para chá (criação Gustavo Rosa) UNID unidade R$     40,00 

Caixa de Madeira com Logo Tartuferia UNID unidade R$     60,00 

TARTUFERIA SAN PAOLO
Al. Lorena, 1906 Jardins CEP. 01424-006 São Paulo - SP Reservas: +55 11 3831 8072 
Vendas: +55 11 3459 4889 ou 98059 3664 Valéria
Rua Oscar Freire, 155 Jardins CEP. 01426-001 São Paulo - SP Reservas: +55 11 3854 0085




