Plano de Aula

Prof. Júlio César dos Santos

	I. Plano de Aula: PBI03
Data da aula: 25/8/2015; horário: 8h
Tempo: 4 h/aula

	II. Dados de Identificação:

Escola:Escola de Engenharia de Lorena/Universidade de São Paulo
Professor: Júlio César dos Santos
Estagiário (a):

Disciplina: LOT2023 - Processos Bioquímicos Industriais
Curso: Engenharia Bioquímica
Turma: 20151B1
Período:



	III. Tema: 

Microbiologia de alimentos


	IV. Objetivos: 
Objetivo geral: apresentar ao aluno conceitos importantes de microbiologia de alimentos. 
Objetivo(s) específico(s): 
· Introduzir o aluno a conceitos de microbiologia de alimentos e sua importância;
· Apresentar os gêneros/espécies importantes em microbiologia de alimentos;

· Discutir com os alunos temas ligados à deterioração de alimentos e a toxi-infecções alimentares.

· 

	V. Conteúdo: 
· Micro-organismos de importância em alimentos;

· Deterioração de alimentos;

· toxi-infecções alimentares. 



	VI. Desenvolvimento do tema: 
O conteúdo será apresentado na forma de aula expositiva com participação constante dos alunos.


	VII. Recursos didáticos: 
Quadro de giz, biblioteca e internet.


	VIII. Avaliação: 
Realizada ao longo do desenvolvimento da aula.



	XIX. Bibliografia: 
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GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. B. Tecnologia de alimentos - princípios e aplicações. São Paulo, Nobel, 2008. ISBN-13: 9788521313823.

LANDRO, V. R. Industrialização de alimentos. Disponível na internet: http://bioquimica.ufcspa.edu.br/pg2/pgs/tecnologia/industrializacao.pdf Consulta em 4 de agosto de 2015.



Obs.: Este plano de aula serve apenas como guia para o professor, o qual pode alterar o desenvolvimento da aula conforme necessidade ou condições especiais encontradas. 
